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Przeprowadzonej przez upqwa;nionego (-ych) pracownika (-Ow) ........."
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Epidemiologicznej w . .{)..v}.\.!’!!(,.lf..\t?.. e R e

(/mlglnazwlsko vmnowmk tuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pézn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany:
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Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spetnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz.U. Nr 171 poz 1225)

2. Kierujacy zakiadem/obiektem kontrolowanym:
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3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:
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1. 1. Opis stanu faktycznego®, (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).
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1IL. Ustalenia pokontrolne

dolyy

.zal nr..

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt. ...

ukarano .

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-
technicznych: ...
b

3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli_dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezacych uchybien wymienionych w pkt.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zaktadu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakfadu / obiektu *
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania kontroli: od.. . N - SO,

J

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w..f... jednobrzmiacych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupetnienia do protokotu:

(podat Ruiner stroRSDrotakob, 20iaemmiks, okresiania lib Wiz blednes e Mbre e zastepuia)

(podprv ovohv komm/u/qw//

( podpisy $wiadkéw )

1V. Potwierdzenie odbioru protokotu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)............

30 % &

otrzgmatem (-am) W dniv ..o ilan e

(podpis i preczgc odb/equceqo protokot)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zaklal
leejsqyrprqtok\ol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego !
......... hbu s <. powielany inaczej jak ty]ko w catosci

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(dala podpls kierownika komorkl orgﬁmmcv_mc)/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

* - zaznaczy¢ wlasciwe
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Pieczeé panistwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKELADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

(@

II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KO&TROLOWANEGO OBIEKTU:

P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna =0 pkt.
Wstawié znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli, W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakladu - w kolumnie P wpisa¢ ND" i liczy¢ jako 1 pkt.

WP N |

Zakres kontroli

STAN TECHNICZNY

Decyzja PIS na prowadzenie dziatalnosci

Usytuowanie zakladu

Stan techniczny, czystosé i przestrzen robocza zakladu

‘Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrodlami zanieczyszezen

Ochrona zakladu przed szkodnikami

Kanalizacja zakladu

Umywalki do mycia rak

Ustepy

Systemy wentylacyjne

Oéwietlenie pomieszczen produkevinych i magazynowych

Szatnie dla pracownikow

Rozplanowanic pomieszezen (zanieczyszczenia Kizyzowe)

Podtogi

Sciany

Polaczenia $cian i podid,

Sufity i zamocowane w gorze elementy

Okna i inne otwory

18| Drzwi

19. | Powierzehnie wyKorzystywane w procesie produkeji

20. | Urzadzenia do czyszczenia | dezyniekcji sprzetu roboczego i wyposazenia

21 Warunki do mycia zywnosci

22. | Urzadzenia, sprzet | inne skladniki wyposazenia, Kiore stykaja si¢ 2 zywnoscia
23 Przecho anie i usuwanie odpadow

IL ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE
24. | Jakose wody przeznaczone] do spozycia przez ludzi

25 Woda technologiczna

26. | Lod stykajacy si¢ z Zywnoscia

27. | Para wodna stykajaca sie 2 Zywnoscia_

TIL PERSONEL ZAKEADU
28 Higiena osobista pracownikow

29. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej

30. | Stan zdrowia osob majacych kontakt z Zywnoscia. Orzeczenia lekarskie
. HIGIENA PRODUKCJI
31 Jakos¢ surowcow i sktadnikéw )

32. | Magazynowanie surowcow i skladnikow

33. | Ochrona przed zanieczyszezeniami wewnetrznymi

34, Obecnosé szkodnikow

35. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skuteczne] ochrony zakladu przed szkodnikami
36. | Cigglosé lancucha chiodniczego artykulow latwo psujacych si¢

37. | Segregacja zywnosci

38| Rozmrazanie 2ywnosci

39. | Magazynowanie i oznakowanie substancii niebezpiecznych lub nicjadalnych

40 Przechowywanie sprzetu i srodkow uzywanych do sprzatania, mycia { dezynfekcji
41, | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia
42. Pakowanie zywnosci

43. | Procesy technologiczne
44 Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesow

obrobki cieplnej
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45, | Prawidlowosd chiodzenia artykulow po obrobee cieplnej X
46, | Zabezpieczenie przed widmym zanieczyszczeniem zywnosel po ogrzewaniu, a przed pakowaniem [¥T5)
47| Pobieranie i przechowywanie probek_zywnosei w zakladach 2ywienia zbiorowego zamknictego X
48| Mycie| dezynfekeja naczyn <
V. DYSTRYBUCJA

49, Jakos¢ zywnosci

50. | Znakowanic zywnosel

51, | Wydawanic potraw

P P

52 Transport zywnosci

VI, DOKUMENTACJA ZAKEADU

33. | Opracowanie, wdrozenie | prestrzeganie instrukcji dobrej prakiyki higienicznej:

7" higieny osobistej i stanu zdrowia 0s8b wykonujacych prace w procesie produkeji i w obrocie zywnoscia,
- procesow mycia i dezynfekei,

- zaopatrzenia w wodg,

- usuwania odpadow i Sciekow,

- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

- kwalifikacji i szkoled pracownikéw,

. Konserwacji maszyn i urzadzen.

=

34, | Opracowanie, wdrozenie 1 utrzymanie systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozei jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkow %
kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozenion,

- okreslenie krytycznych punktow kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania
zagrozen,

. ustalenic dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymaga (parametrow), jakie powinien spelniaé i
okreslenie granic tolerancii (limitow krytycznych),

- ustalenic i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktow kontroli,

- ustalenie dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagai,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,

- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow jego wprowadzania,

- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

5% Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci

nicodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej A
56 | Prowadzenic i przechowywanie dokumentacii umozliwiajace] zidentyfikowanie dostawcy skladaikow i zywnosei | X
57. | Rejestracja preebiegu procesow produkcyjnych 3
38| Przechowywanie dokumentow dotyczacych przebiegu procesow produkeyjnych X
59 Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii zywnosci Y
50. | Prowadzenie ksiazki kontroli sanitamej ™
Liczba punktow A

Ogolna liczba punktéw — max. 60 pkt DT 7

W tym liczba punkiow w hasel wyttuszezonych (max. 5 pkt) =
Ocena zakladu L

Kryteria oceny:
- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych uzyskat oceny P lub WP,
Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 42.
- Zaklad Zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszezonych wystapily oceny N. Liczba
punktow ponizej 42.

[IL. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR ...... e TDNTA: 5 30N

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
e

(podpis osoby kontrolowanej) (podpisosobpkontrolujace))

Durniat




